
DATOS DEL LICOR

Tipo:
Ron

Elaboración y/o crianza:

Su elaboración consiste en 2 etapas. Una
primera etapa de producción en la que la
homogenización y la mezcla tienen lugar
siguiendo unos parámetros determinados; y
una segunda consistente en un proceso
industrial en el que se ajusta el alcohol y se
filtra para prepararlo para su posterior
embotellado.

Graduación alcohólica: 37.5 %vol

Sulfuroso Total: < 10 ppm

Azúcares Totales: <3gr/l

CATA

FASE VISUAL:
Color ambarino, claro, cobrizo con ribete anaranjado.

FASE OLFATIVA:
En nariz presenta aromas de media intensidad limpios, bien
integrado, con recuerdos a la materia prima, la caña de azúcar.

FASE GUSTATIVA:

Intenso en boca con marcadas notas de alcohol de calidad, paso
cremoso, sencillo ligero y final de persistencia media.

Marca y cosecha:

Ron Gálvez

Procedencia:
Jerez de la Frontera, Cádiz, España.

Presentación en botellas:
700 ml
1000 ml


